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Bauernkaserei Wolters GmbH und Landesgartenschau Oranienburg 2009 GmbH
unterzeichnen Kooperationsvereinbarung
Uckerkaas Louise Henriette mit Botschafterfunktion
in den Q-Regio-h.o.f.laden

Anlasslich der Landesgartenschau in Oranienburg 2009 stellte die Bauernkaserei Wolters ihr
neues Produkt, den Uckerkaas Louise Henriette, erstmals auf der Griinen Woche in Berlin 2009
vor. In diesem Zusammenhang wird am 10. Februar 2009 eine Kooperationsvereinbarung mit der
Landesgartenschau Oranienburg 2009 GmbH geschlossen, um auf das grof3e Ereignis in diesem
Jahr aufmerksam zu machen.

Prinzessin Louise Henriette von Oranien, eine grof3e Brandenburgerin mit hollandischer Heimat
und Namensgeberin Oranienburgs, die Frau des GrofRen Kurfiirsten von Brandenburg steht im
Mittelpunkt der Landesgartenschau in Oranienburg. Mit dem Uckerkaas Louise Henriette méchte
die Bauernkaserei Wolters der Grande Dame die Ehre erweisen. ,Louise Henriette, die fir die
hollandische Bauernfamilie Wolters Heimat und Vorbild im doppelten Sinne bedeutet, zeigt durch
ihren Mut und Enthusiasmus, wie Tradition und Moderne verbunden werden kénnen*, so
Geschaftsfuhrer Pieter Wolters. ,Dem flihlen uns besonders verpflichtet und méchten an ihr
Wirken erinnern®.

Die Bauernkaserei Wolters und die Landesgartenschau Oranienburg 2009 GmbH wollen mit der
Zusammenarbeit vor allem auf das kulturelle Erbe Brandenburgs hinweisen und tber die landlich
gepragte, handwerkliche Lebensmittelproduktion in Brandenburg informieren. Zugleich bekunden
die beiden Partner durch die Kooperationsvereinbarung ihren Willen, sich gegenseitig in der
Bewerbung, Vermarktung und Offentlichkeitsarbeit zu unterstiitzen und zu informieren. Mit dem
Neuprodukt Uckerkaas-Louise-Henriette wird die Landesgartenschau Oranienburg in den
systemeigenen Q-Regio-h.o.f.laden in Berlin und Brandenburg sowie bei allen Vertriebspartnern
beworben.

Uckerkaas-Louise-Henriette — die Wolters auch als ,leckerste Verbindung zwischen Holland und
Brandenburg” bezeichnet - Giberzeugt durch seine besondere Krautermischung, wobei ein Hauch
von Thymian und Majoran den Geschmack abrundet. Produktionsleiterin Uta Gerlach beschreibt
die kreative Suche nach dem treffenden Geschmack so: ,Wir sind einfach in Gedanken durch den
Krautergarten der Prinzessin gelaufen und haben so die perfekte Mischung gefunden®.

Pieter Wolters, Sohn einer traditionellen hollandischen Bauernfamilie, bewirtschaftete mit seiner
Familie in Holland einen Bauernhof mit 50 ha Wiesen und 70 Milchkiihen. Die S6hne der Familie,
Andries und Jacob, haben ebenfalls eine landwirtschaftliche Ausbildung absolviert. Anfang der
neunziger Jahre zeichnete sich ab, dass sie die bauerliche Tradition der Familie fortfiihren wollen.
Fur alle zusammen war der eigene Hof jedoch zu klein und in Holland gab es kaum groRRere
Madoglichkeiten.

Heute fuhrt die Familie Wolters in der Uckermark einen modernen Landwirtschaftbetrieb mit 790
ha Acker- und Wiesenflachen sowie 550 Milchkiihen. Aus der Milch der eigenen Kihe wird in der
Hofkaserei der Uckerkaas hergestellt. Um genau den richtigen Geschmack zu erreichen, werden
Krautermischungen selbst hergestellt. Zum Schluss wird jeder Kéase im Reiferaum mehrfach von
Hand gedreht und mit Wachs umhiillt. Durch grof3e Glasfenster kann man die Produktion der
Bauernkaserei beobachten und sich von der sorgfaltigen Arbeit selbst iberzeugen. Heute hat die
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Bauernkaserei in Bandelow 8 Mitarbeiter. Ein Team von 4 Mitarbeitern kiimmert sich um die
Kaseproduktion, die anderen 4 Mitarbeiter beschéaftigen sich mit dem Verkauf und der Auslieferung
des Kases. Weitere 4 Arbeitsplatze sind bereits durch das eigene Franchise-System Q-Regio
entstanden.

Nur die héchste Qualitat bietet die Mdglichkeit fir eine langfristige Existenzsicherung. So wurde
auch viel Zeit und Mihe in den Aufbau des Qualitatsmanagementsystems (nach DIN EN ISO
9001: 2000-12) gesteckt. Ende 2001 wurde das Unternehmen erfolgreich zertifiziert. Seit 2008 ist
das Unternehmen nach IFS (International Food Standard) zertifiziert.

2002 wurde der ,UCKERKAAS" auf der Grinen Wochen Griinen Woche mit dem Agrar-
Marketingpreis fir neue Produkte ausgezeichnet. Der Name ,UCKERKAAS* wurde gemeinsam mit
den Mitarbeitern entwickelt. Der Fluss Ucker flie3t durch die Bandelower Wiesen und hat die
Landschaft gepragt. ,Kaas" ist hollandisch und heifl3t Kase. Die traditionelle ,Kaaskunst® ist ein Tell
des Erfolgsgeheimnisses des ,UCKERKAAS". So wurden Regionalitat und Tradition vereint.

Weitere Informationen zu Uckerkaas Louise Henriette unter www.uckerkaas.de

Kontakt

Bauerkaserei Wolters GmbH

Dr. Detmar Leitow

Marketing

Telefon: 039740-20274

E-mail: leitow@q-regio.de

Internet: www.uckerkaas.de, www.g-regio.de



http://www.uckerkaas.de/
http://www.q-regio.de/

